
CHP 96 - FORNELLONE INOX 5 FUOCHI

CHEFLINE 
EVOLUTION LINE

FORNELLONI

E’ compatto, robusto e di facile 
trasporto.

Adatto per il catering mobile, bar 
e piccoli ristoranti dove in genere
lo spazio di cottura è molto 
limitato.

Tutti i bruciatori montati sul 
fornellone dispongono di 
termocoppia di sicurezza e di 
accensione elettronica.
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CARATTERISTICHE DIMENSIONALI CARATTERISTICHE FUNZIONALI PIANO COTTURA
DIMENSIONI L P H AISI 304

DIMENSIONI PIANO (mm) 900 620 265
PORTATA TERMICA 
BRUCIATORI (kW)

14,3

DIMENSIONI IMBALLO 
CARTONE(mm)

960 690 316 N°BRUCIATORI 5

DIMENSIONI CUCINA (inch) 35,43 24,25 10,43

TIPO BRUCIATORI

TRIPLA
CORONA

1pz 3,5 kW

DIMENSIONI IMBALLATO (inch) 37,79 27,16 12,44 RAPIDI 3pz 3 kW

PESO PIANO (kg) 26
SEMI-

RAPIDO
1pz 1,8 kW

PESO PIANO IMBALLATO (kg) 32
TIPO ACCENSIONE 
BRUCIATORI

ELETTRONICA

PESO PIANO (lbs) 57,32
TIPO SICUREZZA 
BRUCIATORI

CON TERMOCOPPIA

PESO PIANO IMBALLATO (lbs) 70,54 PANNELLO COMANDI ELETTROMECCANICO
DIMENSIONE VENTOLA (mm) / PIEDINI NON REGOLABILI
INTERASSE PIEDINI  (mm) /
PASSO GUIDE (mm)         /

CARATTERISTICHE ELETTRICHE DOTAZIONI DI SERIE

POTENZA ELETTRICA FORNO 
(kW)

/ CAVO MONOFASE [3G 1,5] - L=1600 MM

FREQUENZA  (Hz) 50/60 RIDUZIONE PORTA MOKA
VOLTAGGIO (Volt) AC 220/230
N°MOTORI /                                                 PLUS
N°GIRI MOTORE (n/1’) / ACCIAIO AISI 304

N°RESISTENZE 

CIRC. / / DIMENSIONI COMPATTE
CIELO+GRIL

L
/ / GRANDE ROBUSTEZZA

SUOLA / /
GENERATORE DI VAPORE (boiler) /
TERMOSTATO DI SICUREZZA 
(Sicurezza positiva)

/

PROTEZIONE ACQUA /
ILLUMINAZIONE / 
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